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MENU

Kir pétillant (vin mousseux et cassis) ou cocktail sans alcool
Toasts Apéritifs
Assiette de la mer (entrée froide) pain de poisson, saumon fumé, bouquet et sauce cocktail
Paleron de veau et son jus avec flan de courgette et gratin dauphinois
Salade et fromage a I'assiette (camembert et comté)
Assiette gourmande (3 petits sucrés et une verrine de creme briilée)
Vin Blanc - Vin Rouge — Eau plate

Café ou Chocolat

Ce spectacle est ouvert a tous.

Tarif préférentiel réservé aux adhérents de la Fédération des Clubs de Retraités
sur présentation de la carte
Inscription via les clubs au tarif de 50 €
Les billets seront distribués a I'entrée de la salle
Pour les personnes non adhérentes a la FMCR

Le tarif est de 65 €

Inscriptions jusqu’au 20 septembre 2026 inclus
Soit par courrier, soit par internet
Téléphone : 02 33 57 82 54 (le mardi aprés-midi seulement)

Mail : contact@fmcr50.fr Site internet : https://fmcr50.fr

Fédération de la Manche des Clubs de Retraités
Avenue des sycomores
50000 SAINT-LO

Ouverture des portes a partir de 11h30
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